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SONNE ST. PETER

Heimatkiiche

Vorspeisen-Bio-Salatteller
mit Gemise, Sprossen, Ziegenfrischkase, Butternutkiirbis und Salzzitrone 19.

Vorspeisen Bio-Salatteller 10.  Beilagen Bio-Salatteller 7.
Bio-Rinderbriihe mit Krauterfladle und Rindfleisch 7.80

Mispelsuppe mit SiiBkartoffel, Chili und Blaubeeren 11.
*

Hausgemachte Tagliatelle mit gerdsteten Cashewkernen
Kirbis Ratatouille dazu marinierter Ziegenfrischkase 26.

Kalbsleberscheiben und Kalbsziingle mit Preiselbeer-Balsamico Sauce
Saisongemiise und dazu Rosmarinkartoffeln 32.

Filets oder ganze Schwarzwaldforelle aus dem Schuttertal
mit Zitrone, Krautern und Mandeln gebraten, Butterkartoffeln, gemischter Salatteller 29.

Ragout vom heimischen Reh in Spatburgundersauce mit gefiillter Preiselbeer Birne
frische Pilze, zweierlei Gemise und hausgemachte Spatzle 29.

Rumpsteak vom Weiderind mit Schalottensauce, Fancy Barbecue
Saisongemuse und SiRkartoffelpommes 35.

Hausgemachte Rehmaultaschen
in der eigenen Brihe mit frischen Pilzen, bunter gemischter Salat 19.

Heimat-Menii

Eismeerforelle gewiirfelt und gebeizt
Zweierlei Blumenkohl, Citrat Frucht und Hagebutte
*

Ossobuco — Kalbshaxen Scheiben geschmort in Auberginensauce
Gefillter Knochen, Saisongemiise und Wurzelgemiisepliree
*

Schokoladenwaffel mit pochierter Birne
dazu Zirbelkiefereiskrem und Cassis Beeren

Menu 56.
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